
PLAN CAPACITACION CAPACITACIÓN MANIPULADORES DE ALIMENTOS EN 

BPM 
Centro Transitorio Villa Kennedy 

Tema Objetivo Metodología Mes 
Introducción a las 
Buenas Prácticas de 
Manufactura 

Entender la importancia de 
las BPM en la seguridad 
alimentaria 

Presentación teórica con 
soporte audiovisual y discusión 
grupal. 

Junio/2026 - 1 hora 

Cadena Alimentaria y 
su Importancia 

Comprender el flujo de la 
cadena alimentaria y su 
impacto en la inocuidad 

Exposición de casos prácticos y 
análisis de flujo. 

Junio/2026 - 1 hora 

Identificación de 
Peligros en los 
Alimentos 

Reconocer diversos tipos de 
peligros 

Talleres prácticos y recursos 
visuales. 

Julio/2026 - 1 hora 

Tipos y Vías de 
Contaminación 

Comprender los tipos de 
contaminación y prevención 

Presentaciones y ejercicios de 
identificación. 

Julio/2026 - 1 hora 

Factores que Afectan 
la Reproducción de 
Microorganismos 

Analizar factores que 
favorecen el crecimiento 
microbiano 

Discusiones grupales y 
experimentos controlados. 

Agosto/2026 - 1 hora 

Enfermedades 
Transmitidas por los 
Alimentos 

Conocer las principales ETA y 
su prevención 

Videos educativos y charlas. Agosto/2026 - 1 hora 

Medidas Higiénicas en 
la Manipulación de 
Alimentos 

Aplicar medidas higiénicas 
críticas 

Demostraciones prácticas y 
auditorías simuladas. 

Septiembre/2026 - 1 
hora 

Conservación y 
Almacenamiento de 
Alimentos 

Entender técnicas de 
conservación 

Recorridos prácticos y 
ejercicios. 

Septiembre/2026 - 1 
hora 

Control de 
Operaciones y Puntos 
Críticos 

Gestionar puntos críticos en 
producción 

Ejercicio práctico HACCP. Octubre/2026 - 1 hora 

Programa de Limpieza 
y Desinfección 

Reconocer el programa 
institucional 

Presentación teórica. Octubre/2026 - 1 hora 

Programa Control de 
Residuos 

Reconocer el programa de 
residuos sólidos 

Presentación teórica. Noviembre/2026 - 1 
hora 

Programa Control de 
Plagas 

Reconocer el programa de 
control de plagas 

Presentación teórica. Noviembre/2026 - 1 
hora 

Identificacion de 
riesgos ampliada 

Identificar riesgos 
potenciales 

Presentación teórica y discusión 
grupal. 

Diciembre/2024 - 1 
hora 

Seguridad en el 
Trabajo 

Promover un ambiente 
seguro 

Simulacros y formación en EPP. Diciembre/2026 - 1 
hora 

 

Nombres y apellidos Cargo o Tipo de vinculacion Dependencia Firma 
Andres Alfonso 

Paez Diaz 
Profesional en Nutricion Centro Transitorio Villa 

Kennedy 
 

 


